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Garnelenspiel3e mit Marmelade
Tolles Rezept dur den Grill

Zutaten fir 4 Personen

6 EL Olivendl

Schwarzer Pfeffer, frisch gemahlen

% TL gemahlener Kimmel

2 EL Orangenmarmelade oder Aprikose
2 EL Sojasauce

% TL Chilipulver

Die Marinaden reichen fur ca. 1 kg.

GarnelenspieRRenbedingt vorher auftauen, (Geht auch im kalten Wasser)
Die Zutaten fur die Marinade vermischen, und dien@ken damit einpinseln!
ca. 2-3 Std. im Kihlschrank marinieren, dabei geh¢iigch wenden.

Wenn es schnell gehen muss, kann man kann manatieibtzeit auf 10 Minuten
verkirzen!

Die Garnelen auf dem Vorgeheizten Grill auf jedeit&s2-3 Minuten grillen
Dazu pal3t eine Currysol3e
Nehmen Sie einen Becher Creme Fraiche, 2. ENitigbnnaise,

und %2 Telo6ffel Currypulfer und verihren alles rmeder
Mit Salz und Pfeffer abschmecken

Mit frischem Salat, Curryreis oder Weil3brot sererer

Als Getrank !
Meinen Riesling oder Gewdrztraminer !




